
Brochure Pâques 2026

Fabrication 

100% artisanale
Attention:
Quantités 
limitées

mailto:chocolat@artchoc.com


L’Artisan du chocolat c’est une chocolaterie artisanale et un salon de thé gourmand à Verchaix, au cœur 
des Alpes !
Cécile & Mirande vous accueillent à la boutique, François et Calypso « chocolatent », avec l’aide de 
Bénédicte, le tout dans un atelier à vue du client, Yanis vous prépare vos délicieuses boissons au salon de 
thé ! 

Nous utilisons principalement des grands crus de cacao, transformés en Suisse. Nos fèves de cacao (Criollo 
et Trinitario – fèves non hybrides, anciennes) représentent seulement 3% de la production mondiale de 
cacao, issues de plantations où la culture du cacao y est raisonnable & respectueuse de ses producteurs & 
de son environnement. Nous travaillons avec l’Amérique du Sud et l’Asie principalement. Dans notre 
chocolat lait ou blanc, du lait d’Alpages (lait terroir) est utilisé. 

Nous désirons vous apporter du bonheur, vous faire voyager au travers du chocolat et de ses arômes variés 
en utilisant des produits, des matières premières de qualité… et SANS sucre ajouté ni conservateur, pour 
votre respect et votre plus grand plaisir. 

Pour être certain de ne pas louper vos gourmandises préférées (certaines quantités sont limitées) pensez 
à commander le plus tôt possible !

Suivez-nous 
     sur les réseaux !

www.artisanduchocolat.fr

@artisan.du.chocolat.verchaix

@artisanduchocolatVerchaix



Pensez aux bons cadeaux 
!

Faites votre demande par téléphone ou mail avec votre numéro de téléphone (pour 
vous rappeler et finaliser ensemble). 
Pas d’envoi de sujets garnis ni moelleux (trop fragiles). 
Règlement par virement bancaire (chocolats + coût du colissimo)
Date limite des envois : jeudi 26 mars 2026

Pour être certain de faire plaisir à vos proches, 
offrez un bon cadeau ! 

Et retrouvez aussi plein d’idées cadeau 
directement à la boutique (tasses, bougies, thés 
et infusions, boîtes métal et autres 
gourmandises inédites)

Envois postaux



Collection de Pâques

1
Chat marin
env. 140gr, 
lait, blanc ou noir 22€

1

5 Amy
env. 140gr, 
lait, blanc ou noir 22€

Lapin Pandora
env. 140gr, 
lait, blanc ou noir 22€
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3
Spider lapin
env. 140gr, 
lait, blanc ou noir 22€

7 Rosa
env. 140gr, 
lait, blanc ou noir 22€

4
Chat Ecolier
env. 140gr, 
lait, blanc ou noir 22€

Marguerite
env. 140gr, 
lait, blanc ou noir 22€

Tous nos sujets 
sont garnis !
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Les originaux

1 Œuf élégant 
env. 300g, 
Lait & majorité de noir, 56€

Shaun le mouton
env. 145g, 
Lait ou noir 24€ 
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Sujets 
garnis !
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Une poule sur un mur  
env. 300g, 
Lait et noir, 56€

La poule au pot 
env. 250g,
 Lait, noir et blanc  48€

Rainette la grenouille
env. 145g,
Mix lait et noir, 28€

Panier d’œufs variés
env. 200g,
Lait OU noir, 30€



Lapinous et sujets de la mer 3

Sujets 
garnis !
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Boite à sardines
env. 145g, 
Lait ou noir 
24€
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Lapin
env. 50gr, 
Lait ou noir 8€
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Lapin Maneki
env. 100gr, 
Lait, noir ou blanc  15€

Lapin Girafe ou Zèbre
env. 100gr, 
Lait, noir ou blanc  15€

Caliméro
Lait ou noir  6,50€

Truite du Lac Bleu
env. 100g, 
Lait, blanc ou noir 
18€
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3 Sardine de Marseille
env. 100g, 
Lait, blanc ou noir
 15€



Spécial chasse aux œufs de Pâques 4
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Puzzle tout chocolat
14€ pièce

Lait, blanc ou noir
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2
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Tablette duo lapins 
Majorité lait OU 
Majorité noire
12€Smartphone

Lait, blanc ou noir 
7,50€

Carte carrée
Lait, blanc ou noir 
10€

4 Carte postale rectangulaire
Lait, blanc ou noir 
12€

Œufs « métal » garnis 
fritures et œufs pralinés

5
6

Œufs poulettes  (bleus)
12€ env 80g

Œufs décors variés
6,50€ env 40g
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Idéal 
chasse aux 

œufs!



Les sachets d’œufs & fritures
5

Œufs sirop
8€ les env 100g
15€ les env 200g
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2
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Sachets d’œufs variés
11€ les env 130g
20€ les env 250g

A-Œufs de mouette (ganache caramel & fleur de sel)
B- Œufs nougatine feuilletés
C- Œufs prainés feuilletés colorés
D- Œufs Pâte à tartiner
E- Œufs pâte de fruits
F- Billes de céréales feuilletés enrobées choc noir
G- Billes de céréales feuilletés enrobés choc lait

D

EA

C

B

F
G

GA
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2 Sachet d’œufs praliné amandes 
noisettes 
16€ les env 125g
30€ les env 250g

Sachets de fritures grand crus 
cacao
Lait, blanc ou noir OU mélange des 3
9€ les env 100g
17,50€ les env 200g
25€ les env 300g



Les cloches, œufs & poules
6

La cloche
Lait, noir ou blanche

24€ env 150g

Les Œufs de Pâques
Retrouvez plein de décors variés en boutique!

Poules traditionnelles
Lait ou noir & garnies

T1 13€ les env 80g
T2 21,50€ les env 135g

Œuf T1 - Lait, noir ou blanc-ou mix lait 
& noir  env 120g - 20€
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Œuf design T2 - Lait, noir ou blanc- env 175g
28€

Œuf  T3 - Lait, noir ou blanc- ou mix lait & noir 
env 200g - 32€

Œuf  T4- Lait, noir ou blanc- ou mix lait & noir 
-env 290g - 46,50€

(pas en photo, à découvrir en boutique!)
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Tous nos 
sujets sont 

garnis !



Les sujets intemporels
6
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Bouteille de  champagne 
Lait ou noir, env 250g
32€

Bière tout choco 
Lait ou noir, env 100g
15€ (divers motifs au choix)

Vinyle tout choco 
Lait ou noir
18€ (divers titres au choix)

Mini escarpin
Lait ou noir,   16€ env 90g1
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Escarpin
Lait ou noir,   28€ env 200g

Sac à mains
Lait ou noir,   40€ env 350g

Moto
Lait ou noir,   20€ env 130g

Voiture
Lait ou noir,   30€ env 200g

Mocassin
Lait ou noir,   22€ env 150g

Sujets 
garnis !



Réglette 9 choc : 12€
Réglette 8 truffes : 14€
Ballotins :
T1 145g (env 20choc)= 19€
T2 240g (env 30 choc)= 30€
T3 340g (env 45 choc)= 40€
T4 450g (env 65 choc) = 50€
T5 650g (env 100 choc)= 68€
T6 1kg (env 140choc)= 100€

Les coffrets, boites garnies & ballotins
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Scannez pour découvrir 
toute notre gamme !
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Boite métal poulettes garnie
  17,50€ 150g. 
Au choix fritures mix OU mix addictions
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Boite métal poulettes garnie
  26€ 235g. 
Au choix fritures mix OU mix addictions

Coffret agrumes
  40€ 450g. 
Au choix tout noir OU mix lait & noir
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Coffret addictions
T1 : 25€ env 275g
T2 : 42€ env 475g

Coffret tavaillons
Au choix: mix varié, tout noir, mix 

lait et noir Ou mix lait & blanc
T1 : 24€ env 250g
T2 : 44€ env 475g

Coffret addictions et 
tavaillons

45€ les env 525g



Les agrumes et pâtes de fruits
Les coffrets & réglettes :
- Pâtes de fruits (myrtille, fraise, framboise, poire, abricot, 

mandarine) 12€ les env. 150g
 Sachet de 4 pâtes de fruits : 4,50€
- Pétales de Gingembre (suprême de gingembre confit 

enrobé noir) 13€ les env. 130g
- Coffret agrumes (généreux) 40€ les env. 425g (tranches 

d’oranges, orangettes, citronnettes, gingembrettes & 
pamplemoussettes et/ou perles de mandarine).

           AU choix,  tout noir OU mélange de lait & noir.

Les sachets & boites :
o Orangettes (lait ou noir) / 6.50€ (env. 75g) ou 

14.50€ (env. 175g)
o Citronnettes (lait ou noir) / 6.50€ (env. 75g) ou 

14.50€ (env. 175g)
o Pamplemousse (noir) / 7€ (env. 75g) ou 13€ (env. 

150g)
o Gingembrettes (lait ou noir) / 6.50€ (env. 75g) ou 

11€ (env. 135g)
o Tranches d’oranges (lait ou noir) /18€ les env. 

185g
o Lamellles d’oranges (écorces + pulpe) lait ou noir

8€ les env. 75g / 16€ les env. 150g
o Buchettes cœur de fruits enrobées chocolat 

(purée de fruits légèrement gélifiés enrobée 
chocolat noir)

Au choix : Poire, Passion-mangue, Framboise, 
Citron vert,, Orange OU mix des 5,
9€ les env. 100g / 18€ les env. 215g

98



Les addictions
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Croustipop myrtilles
11€ env 130g
20€ env 250g

Cailloux du Giffre
11€ env 130g
20€ env 250g

1 2

1

2 Pistaches caramélisées 
enrobées choc noir

17€ (150g)
26€ (250g)

ADDICTIONS 
(au choix) :

(fruits secs ou confits enrobés 
de chocolat lait OU noir)

Amandes royales
Amandes royales Noir

Noisettes royales
Noisettes du Criou

Noix de Pécan
Perles de mandarine

Perles de fraises enrobées
Grains de café de Colombie

Amandes Coco
Cerises confites enrobées 

Raisins au Sauternes
En sachet (par sorte) :

13€ 150 gr
21€ 250g
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Les tablettes, grands crus de Cacao Suisse
 & lait d’alpage

Blanc Lait
Blanc 35%
Feuilletine

Blanc citron
Blanc Noisettes

Blanc fraises

Criolait 38%
Lait terroir et crème de Gruyère, 
Grand cru Vénézuéla 38%

Lait 38%
- Éclats de noisettes
- Feuilletine
- Lait & fraises

Lait caramel
Bolivie sauvage 45%
Créole 49%
Lait 36% diabétique

Ruby

Les Grands crus :
Madagascar 64%, grand cru noir
Bolivie sauvage 68%, cru sauvage
Costa Rica 70%, grand cru noir
Cuba 71%, grand cru noir
Colombie 72%, grand cru noir
Vietnam 73%, grand cru noir
Vietnam 74%, grand cru noir
Equateur 76%, grand cru noir
Vénézuéla 82%, grand cru noir
Venezuela 88%, grand cru noir
Ghana bio 100%, grand cru noir

Les originaux : sur base de noir 65% Venezuela
Fleur de sel de guérande
Eclats de framboises bio
Rondelles de fraises lyophilisées bio
Ecorces d’oranges
Gingembre confit
Grué de cacao
Feuilletine
Éclats de noisettes
Fraises

Noir 62%, diabétique

Noir

11

47%, chocolat rose 
(naturel)
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Les douceurs pour le goûter et le dessert

Les Moelleux cœurs coulants
6 parfums au choix

Chocolat 
Caramel Beurre salé 
Fruits de la passion

Framboises 
Myrtilles
Bananes

1 moelleux = 4,50€
Les 6 moelleux = 26€ 
(possibilité de mixer les parfums)

1211

Cuillères en chocolat
Lait, noir ou MIX lait/noir
Sachet, 6€

Pâte à tartiner de l’artisan
Noisettes du Piemont IGP
Sans huile végétale, sans sucre ajouté
220 gr, 15€
350 gr, 23€

Fondue au chocolat
Chocolat suisse, lait 38% ou noir 52%
250 gr, 16€

Chocolat râpé pour chocolat chaud
Venezuela 65%
Au choix : 
Nature, épices de Noël ou orange
220 gr env., 14,50€
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5

Caramel à tartiner
220g  12€



Produit/descriptif Lait / noir / blanc 
Ou précisions Prix unitaire Quantité Prix total

€ €

€ €

€ €

€ €

€ €

€ €

€ €

€ €

TOTAL €

Bon de Commande
NOM : ________________________

Prénom : ______________________

Numéro de téléphone : ____________________

Date souhaitée pour le retrait : _________
Fond uni
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